
TO START ( alone or to share ) 

BAKED MARROW BONES    ���������������������������������������������������������������������������������     13 

ST MARCELLIN CHEESE WITH HONEY AND NUTS   �������������������������������������������     14 
served with salad and speck

HOMEMADE FOIE GRAS TERRINE   ���������������������������������������������������������������������     18 
Shallots chutney and toat	

APERITIF BOARD    �����������������������������������������������������������������������������������������������     20 
Cold cuts and cheese

SALADES
CAESAR SALAD    �������������������������������������������������������������������������������������������������     20
Salad, breaded chicken aiguillettes, tomatoes, croutons, 
parmesan shavings, Roquefort cheese, caesar sauce

COUR 24    ������������������������������������������������������������������������������������������������������������     20
Salad, chestnuts with honey, Saint Marcellin cheese toast, honey, candied tomatoes, speck   

LE COIN SAVOYARD
CROZIFLETTE    �����������������������������������������������������������������������������������������������������     22
Buckwheat crozets, sour cream, bacon,  
cheese gratin served with salad and speck 

TARTIFLETTE    ������������������������������������������������������������������������������������������������������     22
Potatoes, sour cream, smocked bacon, onions, 
gratinated with Reblochon cheese served with salad and speck

TARTIFLETTE WITH CEPS    �����������������������������������������������������������������������������������     23
Potatoes, sour cream, smocked bacon, onions, ceps, 
gratinated with Reblochon cheese served with salad and speck

BOITE CHAUDE    ��������������������������������������������������������������������������������������������������     29
In its bark, the cheese is hollowed out in its center to accommodate 
the seasonning of a fondue, baked in the oven, 
served with potatoes, salad and cold cuts

TOMME DE SAVOIE CHEESE    �����������������������������������������������������������������������������     29
The Tomme cheese is hollowed out in its center to accommodate the seasonning of a fondue, 
baked in the oven, served with potatoes, salad and speck         

FONDUES ( 2 people minimum ) 

Mixte of 3 cheeses : Comté, Emmental, Beaufort
Served with cold cuts, salad and bread croutons

SAVOYARDE    ������������������������������������������������������������������������������������������     24,5 / Ppl.
REBLOCHON    ��������������������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl. 
SAINT MARCELLIN    �����������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl.  
CEPS    ����������������������������������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl.

RACLETTES ( 2 people minimum )

Served with potateos, cold cuts and salad

TRADITIONAL    �����������������������������������������������������������������������      30 / Ppl. ( unlimited )

TOMME    �����������������������������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl.

MEAT...
BURGER ALPIN    ��������������������������������������������������������������������������������������������������     24
Steak, Raclette cheese, potato pancake, tomatoes,  
onions, bacon, tartare sauce, french fries

LAMB SHANK CONFIT WITH THYME AND ROSEMARY     ���������������������������������     27 
Served with homemade mashed potatoes

SAVOYARDE VEAL CHOP    ����������������������������������������������������������������������������������     30
Inside a split veal chop, Tomme cheese 
and bacon are gratinated with Emmentl cheese

RIB OF BEEF    ( 2 people minimum )    ������������������������������������������������������������     38 / Ppl.
Min 1kg, served with french fries, vegetables and 2 sauces  

SPECIALITY ( 2 people minimum )

POTENCE OF MEAT    ����������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl.
Around a Potence, enjoy veal, beef and chicken grilled 
and flambé with cognac or genepi

LA TARTANE    ���������������������������������������������������������������������������������������������     30 / Ppl.
Around a Tartane, grill your 3 meats, veal, beef, 
chicken, with bacon. Served with vegetables, french fries, rice and 3 sauces 

POTENCE OF PRAWNS AND SCALLOPS    ��������������������������������������������������     32 / Ppl.
Around a Potence, enjoy your prawns and snacked scallops, 
flambé with pastis served with cream rice  

PIZZAS

MARGARITA    ����������������������������������������������������������������������������������������������������     14,5
Mozzarella, tomato, oregano

REGINA    �����������������������������������������������������������������������������������������������������������     15.5
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, olive 

VEGETARIENNE    �������������������������������������������������������������������������������������������������     17
Tomato sauce, mozzarella, eggplant, zucchini, onions, peppers and oregano 

CALZONE    ��������������������������������������������������������������������������������������������������������     17,5
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, egg 

PROSCIUTTO     ��������������������������������������������������������������������������������������������������     17,5
Tomato sauce, mozzarella, rocket, olive oil, speck, parmesan shavings   

4 FROMAGES    ��������������������������������������������������������������������������������������������������     18,5
Tomato sauce, mozzarella, Reblochon cheese, Roquefort cheese, parmesan shavings 

BLANCHES (Cream base)

CABRI    �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������     19
Cream, mozzarella, goat cheese, honey, nuts, rocket

SAVOYARDE    ���������������������������������������������������������������������������������������������������     19,5
Cream, mozzarella, bacon, onions, potatoes, Reblochon cheese 

CHILDREN’S MENU (max 12 ans )   ���������������������������������������������������������     12
nuggets-french fries or steak- french fries 
+compote or yogurt 
+syrup 

POUR FINIR EN DOUCEUR,  
All ours dessert is homemade                

CRÈME BRULÉE    ��������������������������������������������������������������������������������������������������    7,5
CHEESE     �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������    8
CHESTNUT FONDANT    �����������������������������������������������������������������������������������������    9
BLUEBERRY TARTLET    �����������������������������������������������������������������������������������������    9,5
LEMON TART REVISITED     ����������������������������������������������������������������������������������     10
TIRAMISU NUTELLA AND SPECULOOS    ������������������������������������������������������������     12
CAFÉ GOURMAND    ������������������������������������������������������������������������������������������    12,5

ALL OUR PRICES ARE IN EUROS.

ENJOY 

YOUR MEAL !
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04.50.45.92.51
info@lacour24.com
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